
Marché de

PRODUCTEURS
de Saint Victor Malescours

LES 2ÈMES DIMANCHES DU MOIS

DE 9H30 À 12H



LA FLEUR DES PRÉS
La Faye 43620 Saint Pal de Mons | Tel : 04 71 75 07 19 | Port. :  06 25 15 82 78 | lafleurdespres@orange.fr
La fleur des prés vous propose des produits laitiers, issus de la ferme en agriculture 
biologique : lait cru, fromages blanc, yaourts.

Christelle, Jerome & Francois Peyrard

LE RUCHER DU CLOS
11 chemin des terres glaises - Saint Julien 43210 Bas-en-Basset | contact@rucherduclos.com

Apiculteur éleveur & récoltant, je produis divers crus de miel locaux, du pollen, 
de la gelée royale, des bonbons, des pains d’épices et beaucoup d’autres 
spécialités. Je propose aussi des essaims et des reines d’abeilles.

Charles Peyvel

GAEC ALBERJO
32, impasse de Bonnefont 43140 Saint-Victor-Malescours | Port. :  07 86 85 18 58 | alberjo@orange.fr
Nous élevons des volailles fermières en plus d’une production de vaches allaitantes 
de race Aubrac. Pour garantir un produit de qualité, nous élevons nos volailles
au minimum 140 jours, et en plein air !

Alberic & Adeline Pouly

NOS PRODUCTEURS

BERGERIE DE VAL'SEMÈNE
Vial 43140 Saint-Victor-Malescours | Port. :  06 88 96 24 75 | bergerie-de-val-semene@hotmail.fr
Située en zone de moyenne montagne, dans une charmante petite vallée que la 
rivière «Semène» a dessinée, notre ferme est un élevage d’agneaux et de porcs. 
Notre production est découpée et transformée sur l’exploitation dans notre atelier 
de découpe.

Laurent Moine

BOULANGERIE PÂTISSERIE SAMUEL
Place Foch 43140 Saint-Didier-en-Velay | Tel. :  04 71 75 59 09

Installé depuis bientôt 10 ans à Saint Didier en Velay, nous vous proposons de 
nombreux pains et viennoiseries, mais également de nombreuses pâtisseries 
pour toutes les occasions !

Mathieu Samuel



LES JARDINS DE LA GELÉE
795, Chemin du Buisson 42660 Marlhes | lesjardinsdelagelee@gmail.com
Sur les hauteurs de Marlhes, nous cultivons des fruits rouges en pleine terre. En saison, 
vous pouvez venir les récolter vous-même ou nous laisser le soin de les cueillir. Nous 
produisons fraises, framboises, myrtilles, cassis, groseilles et mûres, que nous 
transformons à la ferme en confitures, coulis et sorbets.

Manon Delomier

LE PETIT PANIER DE CHAZELLES
2630, Route de Saint Ferréol - Chazelles 43140 Saint-Didier-en-Velay | Port. :  06 70 25 90 14 & 06 30 82 00 02 | elevage.souvignet@hotmail.fr
Nous sommes producteurs de viande de bœuf et de viande de veau de race 
Limousine. Nous cultivons également de la céréale, afin de proposer de la farine 
de blé et des pâtes fermières. Et nous vendons aussi de la lentille verte produite sur 
la ferme.

Amandine & Dany Souvignet

GAEC LA FERME DU CHAMP
Le Champ 42660 Saint-Régis-du-Coin | Port. :  06 43 07 69 97 | lafermeduchamp@hotmail.com

Nos 70 chèvres sortent au pré à la belle saison et l'hiver, sont nourries au foin, à 
l'orge et à la luzerne. Nous produisons des fromages de chèvres, frais, mi-secs, secs. 
Ainsi que toute une gamme de rigottes, briques, bûchettes, tommes, clochettes.

Loic Barrallon & Emeline Morellon

MAGʼALETTE
42660 Jonzieux | Port. :  07 82 77 86 45 

Je propose des galettes de sarrasin salées, à composer avec des produits locaux : 
jambon, fromage, poulet, boeuf, légumes... Et aussi des crêpes et gourmandises 
sucrées.

Magali Bertheas

LES BOUQUETS DE ZAZA
90, Chemin du Toine 43140 Saint-Didier-en-Velay | Port. :  07 63 44 11 02 | lesbouquetsdezaza@gmail.com
Fleuriste ambulante, je propose des plantes d’intérieur et d’extérieur, ainsi que des 
agrumes et de belles compositions florales sur les marchés du coin ou l’après-midi 
dans mon atelier.

Isaline Peyrard



ARCOBALENO D'ITALIA
Coirolles 43220 Saint-Julien-Molhesabate | Port. :  06 21 89 36 44 | contact@arcobalenoditalia.fr
Nous sélectionnons des produits vrais pour offrir à nos clients des émotions et des 
saveurs authentiques de la tradition et de l’innovation italienne. Nous mettons en 
évidence les traditions des régions italiennes.

Walter Mazza

DOMAINE AURÉLIEN VIRICEL
1 chemin des vergers 42800 Saint-Joseph | Port. : 06 68 85 59 47 | aurelien@domaine-viricel.fr

Créé à l’automne 2018 sur les côteaux du Gier, le domaine est à mi-chemin entre 
Saint-Etienne & Lyon. Les 1,5 hectares de l’exploitation en agriculture biologique, 
sont idéalement orientés et assis sur un sol constitué de micaschiste carbonifère.

Aurelien Viricel

LES FRUITS DES COINS
Fardelete 07340 Vinzieux | Port. :  06 76 79 63 59 | lesfruitsdescoins@hotmail.fr
Depuis quatre générations, nous produisons différentes sortes de fruits, de mai à 
octobre. Nous vous proposons des fraises, cerises, pêches, abricots, prunes, 
pommes et coings. Tous nos fruits sont cueillis réguliérement et à maturité pour une 
saveur garantie.

Joris Curtil

CRÉA'SCRAPDÉCO
63 route Nationale 43140 Saint-Didier-en-Velay | Port. :  07 60 58 70 25 | creascrapdeco@gmail.com

Artisan créateur en bijouterie fantaisie, les bijoux sont faits-main en série limitée ou 
création unique. Créatrice également de cartes et objets de décoration en 
scrapbooking pour tous types d’événements.

Amandine Bory

SAFLONNETTES
36 Lot Les Hauts de Chabanne 43330 Pont-Salomon | Port. : 06 18 18 61 59 | saflonette@gmail.com
Je vous invite dans mon univers de bulles et de douceurs. Je crée des savons par 
saponification à froid, qui permet de garder les qualités des matières utilisées et 
donne des savons hydratants, émollients, adaptés pour toutes les peaux.

Florence Renaudier



14 JUIN
L’association Les Amis de Saint Victor vous invitent à les retrouver sous la halle couverte à partir 
de 10h pour vous faire découvrir l’histoire de notre beau village, la thématique de cette année : 
la Traite et le Lait.

Un brin d'histoire

12 JUILLET
Le comité d’Animation organise son traditionnel vide-grenier à l’entrée du village. Retrouvez les 
exposants à partir de 7h pour faire vos emplettes.
Renseignements et réservation des emplacements 06 84 54 71 09

Vide grenier

9  AOÛT
Vos producteurs vous retrouvent dans le bourg pour un marché aux saveurs de l’été et ne 
manquez pas le rendez-vous gourmand avec le célèbre repas des producteurs. Prix : 15€. 
Il y aura aussi des animations tout au long de la journée.

Marche d'eteé

10 MAI
Une messe sera donnée en plein air ce dimanche. 
La mairie vous invite à boire le verre de l’amitié avec les producteurs à partir de 11h sous la halle 
couverte.

Inauguration & Messe
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LE  PROGRAMME  2025

12 AVRIL
La saison des marchés est lancée et les beaux jours reviennent. L’occasion de faire une balade 
dans notre belle région avec la marche organisée par le Don du Sang et déguster, avant ou 
après, une bonne soupe aux choux préparée par les Jeunes Agriculteurs.

Soupe aux choux & Marche



11 OCTOBRE
Les couleurs automnales arrivent et annoncent le retour de la Poti’Rando.
VTT ou marche à pied, petit ou grand parcours, il y en a pour tous les goûts ! Et à l’arrivée, l’APEL de 
l’école de St Victor vous attend toujours avec leur célèbre soupe de potiron.

La randonnee automnale

8 NOVEMBRE
Habits chauds et bonne nourriture rendent le mois de novembre parfait pour une dégustation de 
boudin ! Venez le déguster à partir de 9h sous la halle ou l’emporter à la maison pour le manger en 
famille.

Matinee boudin

13 DÉCEMBRE
À quelques jours de Noël, venez faire vos derniers préparatifs et vos dernières commandes pour vos 
repas de fêtes et vos cadeaux. L’APEL vous attendra avec de très beaux sapins de Noël et vous 
pourrez vous réchauffer avec le vin chaud préparé avec soin par l’USSVM !
Pssst pour les plus petits le Père Noël devrait même faire une apparition !

Le marche de Noel

Venir au marché :
à 15 minutes de Firminy
à 20 minutes de Monistrol-sur-Loire
à 30 minutes de Saint-Etienne
à 50 minutes du Puy-en-Velay

Nous contacter :
Association Les Paysans du Coin
06 25 15 82 78

Retrouvez-nous sur Facebook : 
www.facebook.com/lespaysansducoin43

Saint-Etienne

Le Puy-en-Velay

Saint-Victor
MalescoursYssingeaux

Firminy

é
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13 SEPTEMBRE
Le marché des producteurs fait sa rentrée ! Venez déguster les tripes à partir de 7h30 sous la halle 
couverte. Prix : 10€ le repas

Rentree & Tripesé


